
Ein funkelndes 
Fest zum 

Jahreswechsel

Essen. Feiern. Pures Leben.

Jetzt
reservieren!

Snowlights & Soundscapes

3-Gang-Wahlmenü € 87,00
3-Gang-Menü vegan € 76,00

19:00 Uhr Menübeginn

Ab 21:30 Uhr Live DJ und Überraschungsact

00:05 Uhr Feuerwerk zum Jahreswechsel

02:00 Uhr Sperrstunde



Tomato Heat 

Lauwarmes Tomatentatar 
mit cremigem Büffel-
mozzarella und einer 

ultra‑smoothen Guacamole. 
Dazu knusprig geröstetes 

Weißbrot als moderner 
Texturkontrast. 

(A,G)

Peak Filet 
Filet vom österreichischen 

Rind mit weichem Kartoffel-
gratin, aromatischem 

Wurzelgemüse und einer 
tiefen, klar reduzierten 

Burgunderjus. Klassisch 
gedacht, modern inszeniert. 

(G,L)

Tropic Cloud
Veganes Mango‑

Kokos‑Parfait mit cremiger 
Textur. Karamellisierte 
Kokoschips sorgen für 

einen cleanen, modernen 
Crunch.

Golden Velvet  
Samtiges Kürbiscreme-

süppchen mit leicht 
gerösteten Schwarzbrot‑
Croutons und nussigen 

Kürbiskernen. Minimalis-
tisch, klar, pflanzenbetont.

(A)

Nordic Glow 
Gebratenes norwegisches 

Lachsfilet auf hellem 
Zitronenrisotto mit 
präziser Säure und 
langsam gegarten 
Schmortomaten.

(D,G)

Alpine Softcore
Hausgemachte Nougat-
knödel auf Vanillesauce 

und feinen Bröseln.
Alpine Tradition, zeitgemäß 

interpretiert. 
(A,C,G,H)

Trout Affair
Terrine aus heimischer 
Forelle, begleitet von 
goldenem Crostini. 

Dill‑Obers‑Kren bringt 
frische Schärfe, der Senf‑
Honig‑Espuma setzt einen 
modernen, luftigen Akzent. 

(A,D,G,M)

Herb Crunch 
Knusprig gebackene 

Kräutersaitlinge serviert mit 
goldenen Polentatalern und 
einem frischen Wildkräuter-
salat. Ein moderner, klarer 

Veggie‑Gang.
(A)

Berry Breeze 

Beerentiramisu — luftige 
Mascarponecreme, 

und fruchtige Beeren. 
Frisch, leicht, modern.

(A,C,G)

A Glutenhaltiges Getreide | B Krebstiere | C Eier | D Fische | E Erdnüsse | F Soja | G Milch
H Schalenfrüchte | L Sellerie | M Senf | N Sesam | O Schwefeldioxid | P Lupinen | R Weichtiere

3-Gang-Wahlmenü € 87,00
3-Gang-Menü vegan € 76,00

inkl. „Welcome-Apero“ an der Feuerschale

Kinder/Jugendliche dürfen gerne aus der aktuellen Kinderkarte wählen. 

Menübeginn spätestens 19:30 Uhr. 
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